Allgiu GmbH

Tourismus - Marke - Standort

Kauwfoeuren - Thnzelfest Supp'n

Zutaten flir 4 Personen:

/s L welbweln

o 1 Zwiebel

* 1 kg Kartoffeln

® 1000 Bauchspeck gewltrfelt
o 2 grobe Karotten

o 1 Bund Lauchzwiebel

o 1 Rkleine Knolle Sellerie

o 1 Bund Petersilie

o 4 St Rauchwirstl — alternativ Wiewer oder Debreziner
o Cewiuze: Salz, Pfeffer, Majoran, Muskat

o | gemusebriihe

Zubereitung:

Zwiebel in witrfel schnelden wuno mit dem Bauchspeck tn etwas Rapsél
anbraten. Klebngeschnittene Kartoffeln, Sellerle, Kavotten und Lauchzwiebel
zugeben und mit anschwitzen, dann mit Weirbwein abléschen wund
elnkeochen Lassen. Mit Gemlisebriihe awgtgﬁem und mit salz, Pfeffer,
Majormw unod Mushkat witrden, dawn ca. elne 1/~ Stunde kicheln Lassen.

Dle Suppe it elnem Mixstab Leleht auf plirieren, so das noch Stitcke vom
Genitse ganz sind. Zum Schluss in feine Schetben geschnittene
Rauchwitrstl und gehackete Petersilie dazugeben. Dazu schmeckt v besten
eln frisches Holzofenbrot.



